
ページ 訂正箇所 誤 正

P13 １１～１３行目 フランス版は、毎年２月～３月に初に改訂版が出版されます フランス版は、毎年２月～３月初に改訂版が出版されます

P14 ●ｻﾞｶﾞｯﾄｻｰﾍﾞｲのｺｽﾄに関する記号● ３，０００円未満 ３，０００円以下

P20 ①尊敬語 お召し上がりになりました。 召し上がりました。
P42 郷土料理の一覧の石川県 柚餅子（ゆずゆべし） 柚餅子（ゆべし）
P64 ●牛肉の種類● 褐毛和種 褐色和種

P94 永井荷風の作品名と料理名が逆 作品名：氷白玉　料理名：濹東綺譚  作品名：濹東綺譚  料理名：氷白玉

Ｐ101 ●パイ生地の種類 ●キシュ ●キッシュ

Ｐ101 ●キシュ 張りつけ 貼りつけ
Ｐ103 ●クラッカー 小麦粉に食塩 小麦粉に塩
Ｐ109 ●ロッゲンブロード ロッゲンブロード ロッゲンブロート
Ｐ114 8行目 受け入れられるのは 受け入れられたのは
P117 下から2行削除

P118 4行目 民族構成が単純ではありませんから、 民族構成が複雑ではありませんから 、

P128 6行目 自国旗をより上に 自国旗をより上位に
P154 砥部焼きの説明文 表中の”中部・北陸”のｶﾃｺﾞﾘｰに入っている 表中のP155”中国・四国”ｶﾃｺﾞﾘｰ内

P155 備前焼きの説明文 釉薬を使わないで締め焼きで、 釉薬を使わないで焼き締められた器で、
P156 5行目 魚用ナイフ＆スプーン 魚用ナイフ＆フォーク
P156 6行目 肉用ナイフ＆スプーン 肉用ナイフ＆フォーク
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「フードアナリスト検定教本４級」　訂正のお知らせ

この度は「フードアナリスト検定教本４級」第3刷をお買い上げいただき誠にありがとうございました。

掲載内容について、下記の通り訂正させていただきます。ご不便・ご迷惑をおかけしましたことを深くお詫び申し上げます。


